
Le savoir-faire d’une équipe, 
la passion d’un couple 
et la créativité du Chef
intensifient notre motivation 
au quotidien.



Entrées
Salade verte Fr. 7.00

Salade mêlée: bouquet de salade verte accompagné de crudités Fr. 9.50

Tartare de bœuf à la moelle, 100 g Fr. 21.00

Gourmandise autour de la truffe et son œuf poché Fr. 19.00

Mini vol-au-vent, crevettes, choux-fleur et émulsion au lard  Fr. 18.00

Focaccia au romarin, avocat , citron vert, truite fumée Fr. 19.00

Viandes
Spareribs de porc confits flambés au Jack Daniel’s  Fr. 39.00

Tournedos de filet de bœuf  220 g, sauce aux morilles Fr. 52.00

Escalope de filet de porc à la Viennoise Fr. 36.00

Lágrima de poulet et olives aux saveurs d’Espagne Fr. 35.00

Le Fribourgeois Burger  Fr. 37.00
Steak haché Black Angus, cuchaule, jambon de la borne,
gruyère, vacherin, confit de poires à botzi

Emincé de filet de bœuf, sauce à l’échalote Fr. 42.00

Garniture au choix: frites, riz, gnocchi
Chaque met est accompagné d’un choix de légumes sélectionnés par le Chef.

Viandes
Bœuf: Suisse • Porc: Suisse • Poulet: Suisse • Canard: France

Poissons
Cabillaud: Islande FAO 27 • Truite: Suisse, Italie 

Crustacés
Crevettes: Asie



Poissons
Filet royal de cabillaud cuit à l’unilatérale, sauce au pesto rouge Fr. 39.00

Filets de truite poêlés à l’huile vierge de cameline Fr. 36.00

Garniture au choix: frites, riz, gnocchi
Chaque met est accompagné d’un choix de légumes sélectionnés par le Chef.

Végétarien
Lasagnes aux morilles et petits champignons  Fr. 31.00

La Tentation du Chef
Surprise autour du canard confit, de la truffe et de la pomme de terre Fr. 49.00

Le Côté Terroir
Planchette campagnarde: jambon de la borne, salami, jambon cru, lard sec Fr. 21.00

Croûte au fromage gratinée au Moutardier Fr. 22.00
Supplément œuf Fr. 2.00
Supplément jambon de la borne Fr. 3.00



Pizza
Margherita: sauce tomate, mozzarella, basilic Fr. 14.00

Regina : jambon, champignons Fr. 19.00

4 saisons: jambon, champignons, poivrons, artichauts Fr. 21.00

Végétarienne: sauce tomate, légumes du moment Fr. 19.00

Hawaï: jambon, ananas Fr. 17.00

Tuna: thon, câpres, pickles d’oignons Fr. 19.00

Andalouse: chorizo piquant, olives, poivrons Fr. 21.00

Napolitaine: anchois, câpres, olives Fr. 19.00

4 fromages Helvetia: gruyère, vacherin, raclette, mozzarella Fr. 22.00

Gourmet: crème de truffe, mozzarella di bufala, pousses d’épinards, bresaola, Fr. 32.00
tomates cerises

Desserts
Tartelette à la fraise et sa crème glacée Fr. 14.00

Douce rencontre entre la poire et le spéculos Fr. 12.00 

Balade gourmande autour du chocolat Fr. 14.00

Chers clients
Si vous souffrez d’une ou de plusieurs allergies ou intolérances alimentaires, informez notre personnel 

qui tiendra compte de vos renseignements 
et se fera un plaisir de vous aider, si nécessaire, dans le choix de vos mets.

Merci.


